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Entrée chaude

Crépe jambon # / fromage 1/2 pomelo Cake a I'emmental

Péche

Sm durable
Aiguillonnette de poulet £} . P
sauce tomate Poisson meuniére

Carbonnara # coquillettes

Carottes fondantes Ratatouille

Petit filou fruité & ©  Pointe de brie O Yaourt aromatisé

Créme

Fruit de saison 3 /|
SEISD a la noix de coco

Fruit de saison
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Paté de campagne #

Betteraves 0
vinaigrette

Steak haché cuit o

Coeur de merlu

sauce jus sauce mornay
Petits pois 0 Tortis
Yaourt sucré 0 St Nectaire AOP
Gelifié

Fruit de saison

saveur vanille

Vache picon - *

Pommes cubes
saveur barbe a papa
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Haricots verts
vinaigrette

Emincés de poulet O
sauce curry

Purée
de pommes de terre

()

Yaourt aromatisé

Fruit de saison
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Du Lundi 22 au Vendredi 26 Novembre 2021
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Champignons A aboulc . Carottes rapées O Macédoine
ala grecque (semoule, tomate, mais, vinaigrette mayonnaise
greeq poivrons) 9 y
Palette # £ Nuggets de poulet Veau haché
a la diable Croziflette sauce tomate
(crozets, lardon, fromage
Brunoise a tartiflette, oignon)
Lentilles de légumes provencale Haricots verts
sauce creme
Fromage frais sucré 0 . . . .
(type suisse) Petit moulé 0 Yaourt aromatisé 0 Cantal jeune AOP
Compote . . Beignet
Fruit de saison 23U chocolat

Cocktail de fruits de pomme
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Betteraves &) Cervelas # ) 1/2 vomelo Oeufs )
vinaigrette vinaigrette P mayonnaise
Cassoulet # e
(chipolata, strasbourg, Méedaillon de merlu (anilr?n(;[tligr?ige 3
saucusJ(soc;r:aa;g,) sauce sauce créme I'équilibre) Pennes

aux légumes du sud

: lat complet vegétarien
Purée de brocolis HELTIE Carottes &) (P P 9 )

Hari | iy . \
aricots cassoulet et vache qui rit sauce a la créme

Emmental 0 Yaourt nature sucré Yaourt aromatisé Munster AOP

o L

Gateau facgon financier Fruit de saison

Compote

Frui aison :
uitde's pomme-fraise
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Entrée chaude

Terrine de poisson
et pistou

Carottes rapées O

vinaigrette aux herbes Salade batavia

Crépe au fromage

Saucisse de strasbourg # . 0 Blanquette de dinde
sauce tomate i
Parmentier Pé
. che
e au poisson blancedurable
Péche & saumon
i durable
Frites Haricots lplats Petits pois 0
persil
Pointe de brie 0 Yaourt nature sucré0 Fromaga frais sucre Kiri créme 0

(type suisse)

O =
Mousse (IaitO) Creme patissiere '—

- Fruit de saison Fruit de saison
saveur citron u au caramel




LA NORMANDE
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Macédoine
mayonnaise

(%)

Spaghettis bolognaise #

Emmental rapé

Riz nigois
(riz, tomate, poivron,
olive)

durable
Cassolette dieppoise

(cubes de poisson)

Purée de carottes @

Yaourt aromatisé o

Fruit de saison

Compote
pomme-banane

D tt t céleri
Nos Chefs oo, el
finalisent o
Ie repas Cordon bleu de dinde
d e N Oel Haricots verts

sauce tomate

Six de savoie o

Riz au lait
nappé caramel




